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 適用公司 明志科技大學 

 外包編號  

 工作名稱 學生第一餐廳 

 地    區 泰山 

 承包廠商  

 工作期限 西元 2021年 8月 1日~西元 2023年 7月 31日 
 

  



 

明志科技大學  餐廚衛生清潔檢查表 

廠商名稱：                              年   月   日  
項 

次 

檢查項

目 異常事項 
罰扣 

標準 
檢 查 結 果 

備註 
合格 不合格 

一 

工
作
人
員 

1、作業時間服裝儀容不整、不潔者、未穿著制服、赤膊、

穿短褲及脫鞋者。 
1,000   

 

2、供餐作業未帶口罩、衛生手套及帽子者。 1,000    

3、服務態度不佳，有具體事實者。 1,000   情節嚴重者另議 

4、工作場所嚼檳榔、吐痰、捻鼻涕。 3,000   情節嚴重者另議 

★5、未依規定辦理體檢者或新進人員未先體檢合格者。 1,000 
  不得於餐飲部工

作 

★6、餐飲工作人員未依規定每年參加餐廚衛生講習達 8 小

時以上。 
1,000 

  不得於餐飲部工

作 

7、工作人員未經申請同意、擅自留宿者。 1,000    

★8、工作人員在本校區酗酒、賭博、滋事、 

     騷擾他人、違反政府法律禁止事項者。 
10,000 

  不得進入校區工

作 

9、於非吸菸指定地點吸菸者。 10,000 
  不得進入校區工

作 

10、未參加校方通知之教育訓練、講習或會議。 2,000    

11、工作人員品行不端有具體事實或違反學校規定者。 1,000    

二 

作
業
場
所
、
食
品
衛
生 

1、收銀員同時接觸錢及食物。 500    

2、餐廚設備未按配置擺放整齊者。 1,000    

3、器具用後不按規定整理清潔者。 1,000    

4、食品取樣檢驗不合格者。 5,000 
  公佈周知並即停

售 

5、各項設備器具、油煙罩、地板、水溝、牆壁未按規定清

洗、垃圾桶未加蓋或不夠徹底者。 
1,000 

   

6、食品可用部份或垃圾桶未妥善收拾覆蓋有違衛生(含運

送途中)。 
1,000 

   

7、調味品未排放整齊，未使用時不加覆蓋。 1,000    

8、餿水殘渣物未依規定處理者。 1,000    

★9、廠商人員未依規定將便當盒及廚餘等廢棄物放置在有

蓋之分類收集容器。 
10,000 

   

10、使用未經學校核可之餐具盛裝食品。 1,000    

★11、食品發現有異物或變質經查屬實者。 

由管理單位

認定罰扣金

額。 

  

依學校「用餐食材

發現異物處理申

訴單」罰扣款，屬

情節重大者得終

止承攬。 

★12、利用剩菜回鍋烹煮、使用食品 變質、逾保存期或使用偽劣

食品、添加物。 
5,000 

  屬情節重大者得

終止承攬。 

★13、販售未經報核物品或逾有效期限之商品。 2,000    

14、供應之包裝食品應標示製造日期及有效期限。 500    

★15、未辦理食物檢體儲存並適當保存二日 5,000    

★16、生、熟食刀具須分開存放並作記號標示，不得交   

互使用。 
5,000 

   

★17、禁止使用含基因改造之生鮮食材及其初級加工品(黃

豆、玉米、豆漿、豆腐、豆花、豆干、豆皮、大豆蛋白

製得之素肉等)。 

5,000 

   

★18、冷藏庫溫度應在攝氏 0°C～ 7°C 之間 1,000    

★19、冷凍庫溫度應在攝氏－18°C 以下 1,000    

★20、生鮮肉品每月應能提供採購經屠宰衛生檢查合格之

証明；使用之原材料應符合相關之食品衛生標準或規

定，並可追溯來源。 

5,000 

   

★21、所有包裝食品，應遵守食品衛生管理法之規定予以

標示完全，而且在保存期限內使用完畢，並且以選用

CAS 優良食品標誌及食品 GMP 認證的產品為原則，確

保品質與衛生。 

5,000 

   

★22、罐頭及進口食品，應有衛生署查驗登記號碼的完整

中文標示，始可使用。 
5,000 

   

附
件
四 

四 

mcut
螢光標示

mcut
螢光標示

mcut
螢光標示

mcut
螢光標示

mcut
螢光標示



★23、食品應貯存完善，保持新鮮度，不可有過期或變質、

腐壞食品。 
5,000 

   

★24、選購之食品，以不具有色素為原則，以避免違法使

用色素之食品，如酸菜、豆腐干、鹹魚、醬蘿蔔等應選

購未含色素之食品。 

5,000 

   

25、油炸用食用油之總極性化合物(total polar compounds)

含量達百分之二十五以上時或酸價超過 2.0 mg KOH/g，不

得再予使用，應全部更換新油。 

1,000 

   

26、倉庫內物品應分類貯放於棧板或架上，不得直接放置

於地面。貨架應離地離牆壁各五公分以上，並保持清潔

及良好通風。 

1,000 

   

三 
供
餐 

★1、不依規定（或未經同意）擅自停止營業者。 10,000    

★2、供應之食品規格不符合規定。 1,000    

3、營業時間貨品、食品（含餐具）不足，未即時補充者。 1,000    

4、未依規定時間營業或擅自更改營業時間者。 1,000    

四 
場
地 

1、營業區域桌椅環境清潔負責督導清潔。 1,000    

★2、承攬場地私自頂讓或提供他人使用。 終止承攬   含沒收保證金 

3、攤位雜物倒入用餐區垃圾桶。 500    

4、設備器具未按規定擺設及保持整潔。 500   含推車 

5、餿水殘渣物未依規定清理。 500    

6、打烊後環境、設備器具未清洗乾淨。 500    

7、天花板不當拆移未予定位或油煙設備不清潔有油污。 500    

8、不當作業污染賣場且未即時擦拭。 2,000   含送貨走道 

9、商品(廢棄紙箱、包裝紙等)堆積造成環境髒亂。 1,000    

五 

公
共
安
全 

1、打烊後水、電、瓦斯、電器未關閉或廚房無人留母火。 1,000    

2、未經同意擅自添加或更改設備。 1,000    

3、設備損壞未即修換（報告）者。 1,000    

4、儲藏室內私自接電並使用電器設備。 1,000   收回不予使用 

5、瓦斯測漏系統未依規定正常使用。 1,000    

★6、因人員作業疏失(如油溫或瓦斯控制不當、擅自離開

作業場所等)、抽菸或物品存放不當有違安全之行為而

觸發自動滅火系統啟動或引起火苗(災)者 

第一次罰扣

十萬元，再犯

則中止承攬 

  並賠償全部損失

及負完全責任 

六 
車
輛 

1、車輛未裝卸貨物時停放送貨坡道或任意停放車輛。 2,000    

2、送貨人員車輛行駛校區時速高於 30 公里。 2,000    

3、送貨人員未依規定，停車後車輛未熄火。 1,000    

七 
其
它 

1、未配合管理部門通知應配合事項。 1,000 
   

2、未依規定提報人員名冊送管理單位備查者。 1,000 
  含新雇用人員資

料 

★3、擅自使用『財團法人明志科技大學』或其他近似之名

義者。 

終止本承攬

書 
  

並賠償全部損失

及負完全責任 

4、定期至平臺登載供餐之主食材原料、品名、供應商等資

訊。 
500    

5、蔬菜生鮮在校內做前處理，佔用餐桌準備食物。 1,000    

6、擅自於承租營業區內設炊具、寢具。 2,000    

7、販售未經報核或不符衛生標準之偽劣物品。 1,000    

8、連繫或告知缺失事項未即配合辦理改善。 2,000    

附
註 

1、有關環境衛生及安全等事宜，包商須遵守教育部(局)、衛生署(局)及本校之相關法令規定。 

2、前註有“★”記號為重大違規項目：同一違規行為經第一次檢查不合格，依本承攬書「餐廚衛生清潔檢查表」罰

扣違約金，第二次(含)以上檢查不合格每次增罰新台幣壹仟元；一年內同一違規行為經檢查不合格達三次以上時，

學校管理單位自公告日起責令暫停營業並限期改善，未於期限內複檢合格者得終止本承攬書。 

3、其餘項目為一般違規項目：第一次檢查不合格依本承攬書「餐廚衛生清潔檢查表」罰扣違約金，第二次(含)以上

檢查不合格每次增罰新台幣壹仟元。 

管
理
單
位 

  

廠
商
簽
名 

  

備註：1.其它未列入罰扣標準而違規項目，依「台塑關係企業工程承攬須知」規定罰扣。 

2.經檢查合格本表單即予存查；如檢查不合格有違反規定事項時，管理單位除依罰扣金額向廠商罰扣違約金，並要求廠商立即

改善及提報改善對策，承辦人員須將處理結果呈報主管簽核。



12.2.1 

教育部校園食材管理平台登錄 

https://fatraceschool.k12ea.gov.tw/frontend/ 
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